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DILLUNS

DIMARTS

DIMECRES

DIVENDRES

Del 5 al 9 d’octubre

Del 12 al 16 d’octubre

MENUS
OCTUBRE 2020

Del 19 al 23 d’octubre Del 26 al 30 d’octubre
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Fruita de temporada: taronja, mandarina, magrana, meld, pruna, poma, pera, platan, kiwi, pinya i raim.
Tota la vedella dels nostres menus és ecologica i de proximitat.

Segons allo que estableix el RE (UE) 1169/2011, la cuina disposa d’informacio sobre el contingut en al-lergogens dels menus elaborats



